RESTAURANTE

MENU DE

—VENTOS

CORPORATIVOS - CELE

SRACIONES

Menus creados para ofrecer una experiencia elegante,

dinamica y accesible, manteniendo la esencia Nikkei

contemporanea de

LUA.

FOCH Y JOSE TAMAYO - QUITO
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NUESTRAS OPCIONES

Elige la experiencia
para tu evento

MENUS DE CUATRO TIEMPOS bocaditos, entrada, principal y postre

Menu Opcién I $35

Clasicos Nikkei: tiradito, ceviche, pork belly, lomo salteado

Menu Opcion 2 $45

Mariscos, atun y bife uruguayo

DESAYUNOS Y BRUNCH para reuniones y capacitaciones

Desayuno Executive $13.52

|deal para reuniones de trabajo y capacitaciones

Desayuno Signature $167 2

Nuestra propuesta mas recomendada

Brunch LUA $20.7 2

Serviclo en mesa Mmas estacion fria

VALORES EN USD + IMPUESTOS

LUA - COCINA NIKKEI CONTEMPORANEA 02



Opcion 1

BOCADITOS cligez

$35

UsSbD + IMPUESTOS

ENTRADA clige:

Bao de Panceta

Encurtidos de la casa y emulsion de ajo
asado con aji amarillo

Gyozas

Gallina estofada, salsa huancainay
emulsion de aceituna de aji amarillo

e o o /
Nigiri de Salmon
Emulsion de aguacate, caviar negroy
mMiel de jengibre

Atun Rojo & Trufa

Emulsion de aguacate, caviar negro y
mMiel de jengibre

POSTRE elige:

Chocolate & Cafe

Tartaleta de chocolate cremoso 55%,
caramelo salado, espuma de cafey
helado de especias

Suspiro [Limeno

Merengue al Oporto vy tuile de canela
Ccon Citricos

INCLUYE

Tiradito Parmesano

Pesca blanca, salsa de parmesanoy
tostadas de ajo asado

Tartare de Atun Rojo

Aguacate, pepinillo, crocante de arroz y
emulsion de aji amarillo

Ceviche Peruano

Pesca blanca, leche de tigre, camote,
tostado, cebolla criolla y choclo

PRINCIPAL clige:

Pork Belly Crocante

Hummus, yogur con eneldo y ensaladilla
de temporada

LLomo Salteado

Chauchas crocantes y arroz con choclo
frito

Pesca al Horno

Risotto parmesano a la plancha,
esparragos, hongos y Sauvignon Blanc

Copa de espumante de bienvenida

Bebidas soft durante el evento
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Opcion 2

BOCADITOS elige>

Bao de Panceta

Encurtidos de la casa y emulsion de ajo
asado con aji amarillo

Gyozas

Gallina estofada, salsa huancainay
emulsion de aceituna de aji amarillo

e o o /
Nigiri de Salmon
Emulsion de aguacate, caviar negroy
miel de jengibre

Atun Rojo & Trufa

Emulsion de aguacate, caviar negroy
miel de jengibre

POSTRE celige1

Chocolate & Cafe

Tartaleta de chocolate cremoso 55%,
caramelo salado, espuma de cafey
helado de especias

Suspiro Limeno
Merengue al Oporto y tuile de canela
CON CItricos

INCLUYE

$45

USD + IMPUESTOS

ENTRADA clige:

Tiradito Nikkei

Salmon, ponzu, aguacate tostado,
Mango y chips de camote

Tiradito de Atun

Ligeramente picante, chimichurri de
tomates secos, albahaca fresca y chips
de arroz

Ceviche LUA

Pesca blanca, camaron, pulpo y calamar
crocante con criolla y camote

PRINCIPAL clige:

Arroz Caldoso de Mariscos

Langostino, pulpo, calamar crocante vy aji
amarillo

Pesca Grill & Mariscos

Mejillones, camarones, chauchas
crocantesy criolla fresca

Bite Uruguayo (200 g)

Papas crocantes, chimichurri LUA y
mMayo de trufa

Copa de espumante de bienvenida

Bebidas soft durante el evento
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REUNIONES Y CAPACITACIONES

Desayunos

RECOMENDADO

pe

OPCION 2

Desayuno
Signature

Nuestra propuesta mds recomendada

para reuniones corpomtivas.

$16.72 ..o . e

e Jugo natural

e Café americanoe

Infusiones ilimitadas
e Canasta de pan artesanal

de masa madre y mini

croissant

e Yogur con granolay fruta
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e Omelette 0 huevos

revueltos con tocino o

Mini boldn o tigrillo

05

e Agua durante el servicio

s

-

OPCION 1

Desayuno
Executive

Ideal para reuniones de tmbajo y

capacitaciones.

$13

USD + IMP.

52

e Jugo natural de temporada

e Café americano o infusion

de masa madre y mini

e Canasta de pan artesanal
croissant

e Mantequillay mermeladas

e Fruta fresca de temporada

e Omelette de queso y finas

hierbas

e Agua durante el servicio

COCINA NIKKEI CONTEMPORANEA

LUA -




OPCION 3

Brunch LUA

$20.72

+ IMPUESTOS

Una experiencia gastronomica para reuniones especiales, celebraciones y

eVentos ejecutivos.

e / o / /
INCLUYE servicio en mesa mas una estacion frla

e Jugo natural e Ceviche Nikkel
e Café americano e infusiones e Tiradito de temporada
Ilimitadas

e Tabla de quesosy charcuteria
e Canasta de panes artesanalesy
MiNi croissant

e Frutas frescas
e Mini postres

e Huevos benedictinos u omelette
gourmet e Agua durante todo el evento

e Woaffle artesanal con frutos rojos

e Ensaladas frescas

LUA - COCINA NIKKEI CONTEMPORANEA
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COMPLEMENTA TU EVENTO

Adicionales

e Mimosa de bienvenida e Tabla premium de quesos
e Copa de espumante e Estacion de postres
e Estacion de café de especialidad e Barra de yogur con frutasy

e Estacion de jugos naturales granola

CONDICIONES

15 72 h 2 h

PERSONAS MINIMO DE ANTICIPACION DE SERVICIO
PARA RESERVAR ESTANDAR

e Menus sujetos a confirmacion previa.

e Opciones vegetarianas y para restricciones alimentarias, bajo solicitud.

RESERVA TU EVENTO

Foch y Jose Tamayo - Quito

\A@\ 099 699 9824 - @luarestautranteguito

RESTAURANTE




