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MENU

NAVIDENO

Nikkei - Omakase - Gran Omakase

Una celebracion con la esencia Nikkei contemporanea de
LUA: aperitivo, entrada, plato fuerte y postre.

FOCH Y JOSE TAMAYO - QUITO 2026




MENU NAVIDENO - OPCION 1 931 25
- . \
Nikkei NeLorb0 1va ¥ dervicro

01 Gyozas de Aj1 de Gallina

APERITIVO

02 Croquetas de Cerdo

ENTRADA o )
Salsa de pimiento morron

03 Pechuga de Pavo Rellena

FUERTE

Tocineta y champinones, salsa de cereza y vino tinto,

arroz salteado con choclo y ensaladilla de |la casa

04 Tronco Navideno

POSTRE

LUA - COCINA NIKKEI CONTEMPORANEA

02



MENU NAVIDENO - OPCION 2

Omakase

$43.75

INCLUIDO IVA'Y SERVICIO

01
APERITIVO

02
ENTRADA

03
FUERTE

04
POSTRE

Bao de Camaron Thai

Camaron tempurizado estilo thai

Tartar de Salmon

Pesca al Horno

Salsa de vino blanco, puré de arvejas y cebolla
caramelizada

Creme Brulee de Maracuyé

LUA - COCINA NIKKEI CONTEMPORANEA

03



MENU NAVIDENO - OPCION 3 SSG 25
= 9

Gran Omakase INCLUIDO IVA'Y SERVICIO

01 Nigiri de Lomo Fino

APERITIVO

02 Rollitos Tempura
ENTRADA .
Acevichados

03 Cochinillo

FUERTE ) . .
Salsa de maracuya y especias, arroz salvaje con
frutos secos y vegetales de temporada

- « I

04 Tiramisu

POSTRE

LUA - COCINA NIKKEI CONTEMPORANEA

04



CELEBRA EN LUA

Reserva tu mesa

Elige tu opcion favorita y compartela con quienes mas quieres.

RESERVAS

Foch y Jose Tamayo - Quito
\Aﬁ\ WhatsApp 099 699 9824 - @luarestaurantequito

RESTAURANTE



